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belegt mit roten Zwiebeln und Kamptaler Schinkenspeck
oder

belegt mit Paradeiser und Mozzarella, Basilikumpesto und
Rucola

Beef Tartar G 13, 9¢
klassisch mariniert, mit gesalzener Heubutter,
getoastetem Weil3brot und gebeiztem Eidotter

als Hauptspeise a 19, 8(
Aufpreis Triiffel a4 4,50
Schaumsuppe vom Hokkaido G 6,50

mit Kurrbiskernbrioche und Orangen-Gremolata
Weinempfehlung: Weingut Stadt Krems / Chardonnay

klare Rinderkraftsuppe a 3,80
mit Frittaten oder GrielRnockerl

Foerieyy
Bellini a 5,9

Frizzante mit Pfirsichmark verfeinert
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WELLENSPIEL

Backhendlsalat G 11,80
von der ausgeltsten Keule mit
Erdépfel-Vogerlsalat und Kirbiskernol

geschmorter Hokkaidokirbis G 11,90
auf marinierten Herbstkrautern, Schafsfrischkase und
gerosteten Kirbiskernen

Coppa vom Wildschwein G 14,90

mit Quittenchutney, frischem Vogerlsalat und gereiftem
Balsamico

Weinempfehlung: Weingut Thiery-Weber / GV Sandgrube

Zucchininudeln G 10,20
mit Tomatensugo, Basilikumpesto,
mariniertem Rucola und gehobeltem Parmesan

Rotes Ribenrisotto G 18,90
mit gerdsteten Walniissen, gebratenem Chicorée und
Jakobsmuscheln

Ofenfrischer Flammkuchen a 9,80 j
!

Crispy Chicken Burger G 13,80
Knuspriges Freilandhendl im Sesam-Bun
mit Chili-Mayonnaise, Eisbergsalat, Cheddar und Avocado

Antipasti Burger G 12,80
marinierter Grillkase, gegrilltes Antipastigemdise,
Rucola und Guacamole im Ciabattawecken

Clubsandwich G4 16,80
Toastbrot mit gegrillter Hihnerbrust, Blattsalat,

Paradeiser, weich gekochtem Ei und knusprigem

Bauchspeck

Smoking Wagyu Burger G 19,90
Saftiges Wagyu Patty im Sesam-Bun mit

gerauchertem Paradeiser, Chimichurri, Cheddar,

gegrilltem Bauchspeck und frischen roten Zwiebeln
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mit Miso glasiertes Lachsforellenfilet G 18,50
auf Urkartoffelrisotto und Schnittlauch,
nappiert mit Beurre Blanc
in Sherry gegarter Osso Bucco 019,90

auf Pastinakenmousseline,
in Nussbutter geschwenkte Kohlsprossen und Sauce Cumberland

Rinderfilet medium gebraten (150g) G 25,80
mit lauwarmem Rucola-Paradeisersalat, (200g) G 31,50
Pinienkernen, gehobeltem Parmesan und

Knoblauchbaguette

rosa gebratenes Steak vom Hirschriicken G 29,80
mit eingelegten Maronen, sautierten Liebstdcklgnocchi

und glasierten Rilben

Weinempfehlung: Weingut Tanzer / Cabernet Sauvignon

Geschmorte Backerl
vom oOsterreichischen Milchkalb G 24,90
mit Rahmwirsing, gepokelter Zunge und Pallfy-Knddel

MONTAG

Das Wellen.Spiel Team wiinscht
Ihnen einen schdonen Nationalfeiertag!

DIENSTAG
klare Rinderkraftsuppe mit Kaseschdéberl

Selchschopf mit eingebrannten Linsen und
Semmelknddel G 9,80

gratinierte Spinatspatzle mit buntem Blattsalat
a 8,90
MITTWOCH
Selleriecremesuppe

gebackenes Freilandhendl
mit Erdapfel-Voger | sal at

Zwiebelkuchen mit Schnittlauchrahm und
gemischten Blattsalaten U 8,90

DONNERSTAG
Rohschinken mit Melone

Parmesanrisotto mit Prosciutto und mariniertem
Rucolau 9, 80

Sautierte Gnocchi mit gebratenen Pilzen und
Zucchini G 8,90
FREITAG
Paprikaschaumsuppe

gegrilltes Seehechtfilet auf Krauter-Zartweizen
und glasierten Rubengemised 9, 80

Ratatouille mit Polentaauflauf
a 8, 90
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