Vorspeisen

Beef Tatar 100G

Sauerteig-Ciabatta | eingelegte Radieschen
Dottercreme | Kapern (A,C,F,M,0)

€ 16,90

Pane Burrata Fredda € 15,20

Sauerteig-Ciabatta | Tomatentartar
Basilikum-Pesto | Pinienkerne | Burrata
Rucola (A,G,H,0)

Salale

Caesar Salad
Anchovis | Parmesan | Salatherzen (A,C,D,G)

€ 13,20

Wassermelone-Fetasalat € 13,80

Honig-Dressing | gerostete Pinienkerne
Pfefferminze (G,H,0)

Chicken Salad Bowl

Balsamico-Dressing | bunte Blattsalate

knackiges Marktgemise | gegrillte Hihnerstreifen
gepuffter Buchweizen (M,0)

auch vegan méglich

€ 15,20

Toppings
Black-Tiger-Garnele (B) € 3,90
Hihnerstreifen €6,00
Burrata (G) € 6,00
Halloumi Fritters (G) € 6,00
Gebratene Calamari (R) € 6,00

Klare Rinderkraftsuppe €4,90

wahlweise mit Kaspressknodel oder Frittaten
(A,C,G,L)

Suppen

Mais-Kokos-Limetten Kaltschale € 7,80

Zitrusol | Krauterbrot | Salzlimetten (O) Vegan

Dipsaucen

Cocktailsauce (C,0) €2,00
Tomaten-Paprika-Salsa (O) €2,00
Aioli (F) Vegan €2,00
Chimichurri (O) €2,00

Habanero-Mayonnaise (C,G) € 2,00

Genuss aus dem Sudden

Hirtenkadse-Fladen
Weizenfladen | Hirtenkdse | Oregano
Cherrytomaten | schwarze Oliven
Rucola (A,G,0)

€12,80

Pasta Busara € 14,90
Linguine | Oliven | wiirzige Tomatensauce
Kapern (A,0)

+ 3 Stk. Black-Tiger-Garnelen (B) € 11,70

Der Kiachenchel empfichlt

Clubhouse Sandwich € 19,90

Toastbrot | Aioli | gegrillte Hiihnerbrust
Tomaten | Salatherzen | Spiegelei | Bacon
(A,C,F0)

Steak & Fries € 28,90
Rib-Eye-Steak | Steak Fries | Krauterbutter (G)
auch vegan méglich

Zoodles €12,50

Zucchini | Tomatensauce | marinierter Rucola
Kirschtomaten (O)

Honey Short Ribs € 26,90

Short Ribs von der Kalbin | Hot-Honey-Glace
Cole-Slaw-Salat | Smashed Potatoes (C,G,M,0)

Gebratene

Black-Tiger-Garnelen
Gebratener Romersalat | Knoblauch
Kirschtomaten | Zitrone | Gremolata
Croutons (A,B,G)

€ 21,50

Gebratenes Forellenfilet
Paprikarisotto | Chorizo
Chimichurri (D,G,0)

€22,50

Allergene: Aufgrund des Herstellungsprozesses kdnnen in allen Gerichten Spuren von Allergenen enthalten sein.
(A) Glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (C) Eier, (D) Fische, (E) ErdnUsse, (F)Sojabohnen, (G) Milch (H) Schalenfriichte,
(L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesamsamen, (O) Schwefeldioxid und Sulphite, (P) Lupinen, (R) Weichtiere

Neapolitanische Pizza
bis 2:00 Uhr
Pizza Margherita

Tomaten | Fior di Latte | Parmesan
Basilikum | Oliventropfol (A,G)

€12,90

Pizza Cotto € 14,50

Tomaten | Fior di Latte | Parmesan
Basilikum | Beinschinken vom Waldviertler
Duroc Schwein (A,G)

Pizza Salami Napoli € 14,50
Tomaten | Fior di Latte | Parmesan
Basilikum | Salami Napoli (A,G)
Pizza Prosciutto di Parma €17,50
Tomaten | Fior di Latte | Parmesan | Basilikum
Prosciutto di Parma | Rucola (A,G)

Pizza Tonno e Cipolla Rossa €17,50
Tomaten | Fior di Latte | Parmesan | Basilikum

Thunfisch | gerducherter Thunfisch | Rote Zwiebel

(A,D,G)

Pizza Marinara €10,50
Tomaten | Oregano | Oliventropfél | Knoblauch (A)

Pizza Bianco Speck e Aspargi € 18,50
Fior di Latte | Griner Spargel | Wurzelspeck

Cherry Tomaten | Frisch gemahlener Pfeffer

(A,D,G,0)

Pizza Bianco Pummarola d’Estate € 14,50
Fior di Latte | sonnengetrocknete Tomaten | Zitronendl
Stracciatella | Basilikum (A,G)

Toppings
Burrata (G) Tropea-Zwiebel
Rucola Knoblauch

Champignon Chili
Goldmais

Tagesempfehlung

Gebratene Calamari €17,50

Granatapfel | Zitrone | Chili|
Kerbel | Lauwarmer Bulgur (A,O,R)

Miesmuscheln
Tomaten-WeilRweinsauce | Ciabatta
(A,O,R)

€ 19,90

Grilled Halloumi Garden
Halloumi | Zucchini | Paprika |

Roter Zwiebel | Knoblauch-Chiliél | Ciabatta
(A,G)

€ 13,80

Klassisch

ausgelostes Backhendel € 17,90

Freilandhendl | Erdapfel-Vogerlsalat
Kirbiskerndl | Zitrone (A,C,G,L,M,0)

Wiener Schnitzel € 16,80

vom Jungschwein
Petersilienerdapfel | Preiselbeeren | Zitrone
(AICIGILIMIO)

Cordon Bleu €17,80

vom Jungschwein
Petersilienerdapfel | Preiselbeeren | Zitrone
(A,C,G,L,M,0)

Dessert

Tartufo Nero €9,50
Weille Schokoladen-Ganache

Erdbeere | Nougatine (G,H)

Kokosette Pina Colada €9,50

Kokoscreme | Ananasragout | Basilikum (G,H,0)
Palatschinken Je €4,00
wahlweise mit

Wachauer Marillenmarmelade

oder Haselnusscrem (A,C,F,G,H)



